附件：

食品科学与工程一级学科

硕士研究生教学基本环节设置

	类 别
	课程编号
	课 程 名 称
	总

学

时
	学

分
	学  期
	开课单位

	
	
	
	
	
	一
	二
	三
	四
	五
	

	必 修 课
	公共基础课
	
	中国特色社会主义理论与实践研究
	34
	2
	√
	
	
	
	
	马克思主义学院

	
	
	
	自然辩证法概论
	17
	1
	
	√
	
	
	
	马克思主义学院

	
	
	
	综合英语（Ⅰ、Ⅱ）
	102
	4
	√
	√
	
	
	
	外语学院

	
	
	
	英语听说（Ⅰ、Ⅱ）
	68
	2
	√
	√
	
	
	
	外语学院

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	学位课
	
	高级食品化学
	34
	2
	√
	
	
	
	
	食工学院

	
	
	
	高级食品微生物
	34
	2
	√
	
	
	
	
	食工学院

	
	
	
	食品物性学
	34
	2
	√
	
	
	
	
	食工学院

	
	
	
	食品加工与检测新技术
	34
	2
	√
	
	
	
	
	食工学院

	
	
	
	研究生Seminar讨论
	34
	2
	
	√
	
	
	
	食工学院

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	选 修 课
	专业选修课
	
	功能食品研究进展
	34
	2
	√
	
	
	
	
	

	
	
	
	农产品储藏与加工高新技术
	34
	2
	√
	
	
	
	
	

	
	
	
	高级食品营养学
	34
	2
	√
	
	
	
	
	

	
	
	
	现代食品加工技术研究进展
	17
	1
	√
	
	
	
	
	

	
	
	
	试验设计与统计分析 
	34
	2
	
	√
	
	
	
	

	
	
	
	害虫抗性与对策
	17
	1
	
	√
	
	
	
	

	
	
	
	碳水化合物
	34
	2
	
	√
	
	
	
	

	
	
	
	天然产物化学
	34
	2
	√
	
	
	
	
	

	
	
	
	农产品仓储设施与设备
	34
	2
	
	√
	
	
	
	

	
	
	
	谷物科学与油脂化学
	34
	2
	
	√
	
	
	
	

	
	
	
	高级食品生物化学
	34
	2
	
	√
	
	
	
	

	
	
	
	食品生化技术
	34
	2
	
	√
	
	
	
	

	
	
	
	食品发酵工程
	34
	2
	
	√
	
	
	
	

	
	
	
	农产品采后生物学
	17
	1
	
	√
	
	
	
	

	
	
	
	食品安全性评价
	34
	2
	√
	
	
	
	
	

	
	
	
	食品生物技术研究进展
	34
	2
	
	√
	
	
	
	

	
	
	
	食品酶工程
	34
	2
	√
	
	
	
	
	

	
	
	
	粮食贮藏工程
	34
	2
	
	√
	
	
	
	

	
	
	
	植物蛋白质工程
	34
	2
	
	√
	
	
	
	

	
	
	
	油脂工程
	34
	2
	
	√
	
	
	
	

	听取学术讲座
	
	
	1
	
	
	
	
	
	

	专业英语
	
	
	1
	
	
	
	
	
	

	参加教学实践
	
	
	1
	
	
	
	
	
	

	文献综述和开题报告
	
	
	2
	
	
	
	
	
	

	学位论文
	
	
	6
	
	
	
	
	
	

	毕业应修总学分
	37
	
	
	
	
	
	
	
	

	备注
	1、补修课程：


